
Quai du Mont-Blanc-1110 Morges   Tél. 021.804.87.87/ Fax. 021.801.51.22  www.hotel-mont-blanc.ch 
Samedi, dimanche et jours fériés  cuisine non-stop de 11h30-22h30. 

Arrivage du pêcheur 
 

 Dorade entière 
pommes de terre écrasées à l’huile d’olive 

légumes du primeur 
 

CHF 39.-- 
 

* 
 

Assiette végétarienne 
 

Polenta crémeuse et chanterelles 
au mascarpone 

CHF 26.-- 

SAMEDI 4 

Feuilleté aux fruits de mer 
* 

Bavette aux échalotes 
pommes de terre country 

sauté de poivrons 
* 

Clafoutis aux abricots 
*** 

* 
Menu complet Fr. 35.-- 

Assiette du jour Fr. 22.-- 
 

  
 
 
 

LES MENUS DE MIDI DU 30 AOUT AU 4 SEPTEMBRE 2010 
Lundi à Vendredi : Menu complet  Fr. 32.--      Assiette du jour  Fr. 19.-- 

 
 

 

LUNDI 30 

Salade de canard fumé, mirabelles 
copeaux de rebibes 

* 
Souris d’agneau au gingembre 

polenta crémeuse 
légumes au thym 

* 
Panna cotta menthe 

*** 
* 

 
 
 
 

JEUDI 2 

Croustillant de chèvre 
pignons de pin 

* 
Ragoût de bœuf 

pommes de terre rissolées 
pois gourmands 

* 
Tartelette citron 

*** 
* 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 
MARDI 31 

Gaspacho de tomate 
* 

Cordon bleu de volaille 
sauce Roquefort 

risotto crémeux à la roquette 
* 

Pêches rôties au caramel 
glace vanille 

*** 
* 

 
 
 
 
 
 
 
 

VENDREDI 3 

Salade grecque 
* 

Pavé de maigre à l’unilatéral 
sauce basilic 

penne aux olives, tomates 
* 

Bananes flambées au rhum 
*** 

* 
 
 

 
 
 

 
 

 

MERCREDI 1er 

Salade de moules au curry 
pousses de betterave 

* 
Tomates farcies 
timbale de riz 

* 
Brownie 

glace caramel 
*** 

* 


