/

ROMANTIK HOTELY\_

MONT-BLANC \ ™

AU LAC N
[ MORGES

PROPOSITIONS D’APERITIFS

APERITIF CHARDONNAY CHEF 44.-- par pers.

3 canapés assortis

1 mini-ramequin au fromage

1 mini-quiche aux poireaux

1 croissant au jambon

Pain surprise

Hérisson

Panier de légumes du marché avec 3 sauces au choix
1 tartelette aux fruits

1 tartelette au citron

3.5dl de Vin blanc

Vufflens le Chéateau « Clos des Rochettes »
E.M. Perey Vigneron

ou

Vin rouge

Pinot Noir de Morges

Caves Cidis, Tolochenaz

ou

Prosecco Deseo Valdobbiadene

Eau minérale gazeuse et non gazeuse et jus d’orange
a discrétion
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APERITIF PINOT NOIR CHF 49.-- par pers.

1 crodton de foie gras

1 « bruschetta Toscana »

1 croQton au fromage

1 cuillére de tartare de saumon

1 cuillére de tartare de boeuf

1 cuillere de crevette et guacamole

Hérisson (tomate, mozzarella, jambon et melon)
1 tomate cherry farcie au fromage de chevre
1 tartelette aux fruits

1 verrine de mousse au chocolat

1 brochette de fruits

3.5dl de Vin blanc

Vufflens le Chateau « Clos des Rochettes »
E.M. Perey Vigneron

ou

Vin rouge

Pinot Noir de Morges

Caves Cidis, Tolochenaz

ou

Prosecco Deseo Valdobbiadene

Eau minérale gazeuse et non gazeuse et jus d’orange
a discrétion
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APERITIF PINOT GRIS CHF 52.-- par

pers.

Mini brochette de thon en marinade
Stick de poulet caramélisé aux agrumes
CroGton de foie gras maison
Saumon mariné a I’aneth

Gambas et legumes tempura
Calamars frits

Mini quiche aux poireaux
Bruschetta toscana

Légumes grillés

Salade de ratatouille froide

Risotto « alla Milanese »

Tartelette au citron
Mousse au chocolat
Salade de fruits frais

3.5dl de Vin blanc

Vufflens le Chateau « Clos des Rochettes »
E.M. Perey Vigneron

ou

Vin rouge

Pinot Noir de Morges

Caves Cidis, Tolochenaz

ou

Prosecco Deseo Valdobbiadene

Eau minérale gazeuse et non gazeuse et jus d’orange
a discrétion



