PROPOSITIONS D'APERITIFS

APERITIF DU VIGNERON Fr. 20.50 par pers.
1 croissant au jambon,

1 canapé au tartare de beeuf,

1 canapé au fromage,

1 mini-ramequin au fromage,

2 dl de vin blanc de la C6te ou rouge de la Cote,

2 dl de jus d'orange ou d'eau minérale

APERITIF VAUDOIS Fr. 27.-- par pers.
3 canapés assortis,

1 mini-ramequin au fromage,

1 mini-quiche aux poireaux,

2 sticks de poulet,

1 mini-tartelette aux fruits.

2 dl de vin blanc de la Cote ou rouge de la Cote,

2dl de jus d'orange ou d'eau minérale

APERITIF MONT-BLANC Fr. 26.-- par pers.
3 canapés assortis,

1 mini-ramequin au fromage,

1 mini-quiche aux poireaux,

1 croissant au jambon,

Pain surprise,

Hérisson,

Panier de légumes du marché

1 tartelette aux fruits,

1 tartelette au citron.
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Canapé au pain de campagne

Froid

Canapé au jambon cru et noisette

Canapé au saucisson et condiment

Canapé a la mousse de foie de volaille

Canapé au fromage Séré et vinaigrette de légumes

Canapé a I’oeuf dur et tomate

Canapé aux oeufs de lompes

Canapé a I’avocat et crevettes

Canapé a la mousse de thon

CroGton a la viande des grisons et figues au Porto

Canapé au tartare de saumon

Canapé a la truite fumée

Canapé au saumon fumé et mayonnaise parfumée au citron
Canapé au tartare de beeuf en cuillére japonaise et tuile de pain
Mini portion de tomme vaudoise panée, tombée d’endives
Tomate et mozzarella au basilic

Saumon frais, brunoise de fenouil et de gingembre

Pain surprise (saumon fumé, salami, fromage)

(Tous nos canapeés sont réalises avec du pain de campagne)

Verrine et cuillére

Créme bralée au foie gras

Thon, aubergine, mozzarella et pesto
Cocktail de crevettes et Curacgao Bleu
Houmos et croustillant de tortilla
Asperge, roquette et féta émiettee
Pomme reinette, chévre frais et spéculos
Thon au wasabi et chocolat blanc
Creme de céleri et Malibu

Sot I’y laisse a la grémolata
Saint-Jacques et chou réti en brochette
Tuiles de parmesan 100 gr
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Chaud

Mini-ramequin au fromage
Mini-quiche aux poireaux
Mini-quiche aux épinards

Mini-pizza

Mini croissant au jambon

Sticks de poulet 2 pieces
Mini brochette de volaille

Mini-boulettes de viande 100gr
Feuilletés : 100gr

au paprika, au cumin, au fromage, aux anchois, olives
Soupe Thai et gambas

Sablé au parmesan et tomate

Pastilla de chevre au miel et romarin

Gambas croustillantes a la sauce soja ou aigre douce
Clafoutis de saison en mini caquelon

Tempura de pommes de terre aux champignons 100gr
Tempura de légumes 100gr
Mini kebab

Canapés luxe

Canapé au foie gras maison

Caviar (boite) avec blinis et ses accompagnements  100gr.
Galet de pomme grenaille et creme

Blancs d’ceuf haches

Jaunes d’ceuf hachés

Oignons blancs ciselés

Persil haché

Creme acidulée

Cceur de saumon mariné au citron confit,

creme a la ciboulette

Fr. 2.10
Fr. 2.00
Fr. 2.00
Fr. 2.00
Fr. 2.00
Fr. 1.60
Fr. 2.60
Fr. 3.80
Fr. 5.00
Fr. 3.80
Fr. 230
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Fr. 3.00
Fr. 250
Fr.  8.00
Fr. 6.50
Fr.  3.00
Fr. 270
Fr. 620.00
100qr.

Fr.  9.00

choix du blinis, toast, pain au choix, chips de pomme de terre violette

Hérisson (minimum 10 personnes)
Fromage, olives, cherry tomate, mozzarella, crevettes, salami

Plat Vaudois 100gr.
Saucisson sec, jambon cru de Penthaz , viande séchée,
fromage, pain de seigle
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Mini sandwiches

Jambon cru de Penthaz

Saumon fumé d'Ecosse

Jambon cuit

Roastbeef a I'anglaise, cornichons
Brie et cumin

Tortilla de blé

Jambon, fromage, salade, oignon confit, mayonnaise aux herbes
Volaille tandoori, oignon rouge, coriandre, yaourt et concombre

Végétarien

(avocat, aubergine, tomate, salade, menthe, sauce tzatziki)

Petits fours sucrés
Mini-tartelette aux fruits frais
Mini-tartelette au citron

Chou vanille, mocca, chocolat
Brochette de fruits

Mini créme brilée

Verrine de mousse au chocolat
Verrine de tiramisu

Verrine de panna cotta
Verrine de fruits frais (Mixe)

Panier de légumes du marché (minimum 10 personnes)

Carottes, concombre, céleri en branche, fenouil,
Radis, tomate cherry, poivrons et assortiment de sauce
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4.50 par per.



